
Ki� ape�it if
Creme de mure I  White  Wine 

Ki� Royal
Crème de Mûre |  Sparkl ing Wine

Le Petit Jaune
Past is  |  F i l tered Water 

Li l let Tonic
L i l let B lanc |  Tonic

LES L'APÉRO POUR COMMENCER

75

75

65

95

At the hea�t of Le Metie� lies "le métie�" itself
 — the C�aft we have chosen as a way of life. 

The patience to ma�e things p�ope�ly. C�aftsmanship� bac�ed by ing�edients sou�ced 
f�om passionate p�oduce�s and c�aftsmen. The �nowledge passed f�om one 

gene�ation to the next.

The beauty of a pe�fectly made pâté en c�oûte� a ca�efully p�essed te��ine� a sauce 
given the time it dese�ves� o� a desse�t p�epa�ed enti�ely in-house. "Fait maison" - not 

as a slogan� but as a mant�a. 

This philosophy extends f�om the �itchen and beyond. It is also found in the way a 
table is set� a bottle is opened� a dish is p�esented� and a guest is welcomed.

We believe that genuine hospitality is a c�aft too — one that should feel effo�tless� 
wa�m� p�esent and pe�sonal.

Bienvenue à

À TABLE!



COCKTAILS

No�dic  Clove� Club  Fru i ty |  Fresh  |  Velvety
Vodka |  Rhubarb Aquavi t |  Raspberr y |  Lemon |  Egg White 

Seventh � Heaven  Citrus  |  Fru i ty |  Spark l ing
Gin |  Maraschino |  Grapefrui t      

Widows Kiss  Herbal  |  Spiced |  R ich
Calvados |  Benedect ine  |  Yel low Chartruse

Blossom Daisy  F loral  |  Ci t rusy |  Refresh ing
Hibiscus  Tequi la  |  Dr y curacao |  L ime |  Sugar |  Soda   

El  P�esidente  Aromat ic  |  Dr y |  E legant
White & Dark Rum |  Dr y Vermout |  Red Vermouth |  Dr y Curacao 

Bamboo  Savor y |  Dr y |  Nut ty
Fino sherr y |  Mustard seed infused Vermouth |  Orange Bi t ters

Vieux Ca��é  Bold |  Spiced |  Complex
Cognac |  Rye whiskey |  Red Vermouth |  Benedect ine |  Bi t ters 

Ló� Amb�e  Herbal  |  Aromat ic  |  E legant
Gin |  Cognac |  L i l let b lanc |  Suze 

Elegance  Br ight |  F lora l  |  Non Alcohol ic  
Alcohol  Free Gin |  E lderflower |  Lemon |  F ig  Leaf Soda 

Moulin Rouge  F ru i ty |  Tar t |  Non Alcohol ic
Alcohol  Free Rum |  Cherr y |  L ime

Can't find something to  you l ik ing? Our cocktai l  se lect ion is  only
a start ing point.  Feel  f ree to  ask us  about other c lass ics  or a  personal  request.
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VINS PETILLANTS

S.A.  Champagne B�ut G�and C�u
Dominique Foureur |  Ambonnay

20�� C�èmant de Bou�gogne Blanc de Blancs
Cave de Genoui l ly |  Côte Chalonnaise

S.A.  He�itage B�ut
Patr iarche Père & F i ls ,  Vin  de France

195

125

85

VINS ORANGES

202� Oh My O�ange
LGI  Wines, Vin  de France

2022 Cuvee O�ange
Domaine de Majas, Vin  de France

75

110

VINS ROSÉS

2024 Cinsault d�Oiseau
Domaine Py, Pays  d’Oc

2023 Clai� des Champs
Frédér ic  Brouca, Vin  de France

75

95



VINS BLANCS AU VERRE

2023 Gewu�zt�amine� |  Bollenbe�g Cuvée Ma�ie-F�ance
Domaine François  Schmit t |  Alsace

2024 Riesl ing G�and C�u |  Moenchbe�g
Domaine Burckel-Jung |  Alsace

2024 Chenin Blanc
Fami l ie  Vai l lant |  Anjou

202� Sance��e |  Clos de Roy
Vignoble Dauny |  Loire

202� Bou�gogne Blanc
Vincent Wengier |  Bourgogne

2023 Chablis  �e� C�u |   Beau�oy
Domaine Alain  Geoffroy |  Bourgogne

2024 Rully |  Les  Chaumes
Maison Les  4 Lunes  |  Bourgogne

2024 Viognie�
Maison Bruyère et David |  Rhône

2023 Savagnin |  Ca�pe Diem
Victor R ichard |  Jura

202� Bel  Ai� Blanc
Château Vi l la  Bel  Air |  Graves
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VINS ROUGES AU VERRE

2022 Les T�ois  Pi l ie�s
Domaine des  Bernard |  Loire  Val ley

2023 Bou�gogne Rouge |  Épineuil
Domaine Dominique Gruhier |  Bourgogne

2023 Ma�anges �e� C�u |  Les  Clos Roussots
Domaine Regnard |  Bourgogne

2023 Beaujolais  |  Le Te��oi� du Ma�tin
Domaine de Crêt de Bine |  Beaujolais

2023 Châteauneuf-du-Pape
Les  Combel les  |  Rhône Val ley

2022 T�ousseau
Domaine Trousseau |  Jura

20�� Le Ca�i l lon de Rouget
Château de Rouget |  Pomerol

20�� Sa�get de G�uaud La�ose
Château Gruaud Larose |  Saint-Jul ien

2023 Le P't i t Vail lant
Femi l ie  Vai l lant |  Anjou

202� La �0/�0
Domaine Anne Gros & Jean-Paul  Tol lo  |  Côtes  du Br ian

���

�2�

���

���

�6�

���

���

2��

��

���



Huît�es Gil la�deau
Oyster |  Mignonette  |  per p iece

Huît�es Gil la�deau Roc�efel le�
Gratinated Oyster |  Spinach |  N'duja cream |  per p iece

Pain Maison
Baguette  |  Garl ic  But ter |  Sal ted Unika butter

Ta�tines du Jou�
3 Variat ions  |  Condiments  |  Toast

Petit C�oque Madame
Quai l  Egg |  Gruyère |  B lack Truffle

Jambon Noi� de Bigo��e
Cured French Bigorre  Ham

Bae�i i  Cavia� d'Antonius
30g |  Br ioche |  48% Crème Fraîche

HORS D'OEUVRES

35

55

55

85

95

135

595



ENTRÉES

Poi�eaux Vinaig�ette
Leeks  |  P iedmont Hazelnuts  |  B lack Truffle  

Soufflé au G�uyè�e
Gruyère |  Mornay Sauce

Ta�te Tatin à l �Oignon
Roscoff Onion |  48% Crème Fraîche

Hamachi  Affiné
Cured Hamachi  |  Fennel  |  Past is  Cream |  Mandarin

Ta�ta�e au Couteau
Hand Cut Beef |  Mustard |  Tabasco

Joues de Lotte
Monkfish Cheeks  |  Sauce Grenobloise

�uenelle  de Saint-Jacques
Scal lop |  Sauce Nantua |  Semi-Dried Tomato

Pâté en C�oûte
Venison |  Foie  Gras |  B lack Trumpet |  Marmelade |  Cornichons

105

115

135

145

145

155

165

175



PLATS

Raie Poêle
Fr ied Skate Wing |  Sauce Provençal  |  Ol ives

Ta�te aux Champignons
Wild Mushrooms |  Poached Egg |  B lack Truffle

Chev�euil
Venison |  Green Peppercorn |  Ventrèche |  Red Wine Sauce

Pithivie�
Golden Puff Pastr y |  Potatoe |  B lack Truffle |  Chicken Fumet

Cassoulet de Homa�d
Lobster Tai l  |  Art ichoke |  L ingot Beans

245

255

295

325

395

ACCOMPAGNEMENTS

Salade Ve�te
Lol lo  Rosso |  Di jon Vinaigret te

Légumes de Saison
Seasonal  Kale  |  Confit Garl ic  |  Lemon

Pommes Risolées
Crushed Potatoes  |  Fourme d’Ambert

Pommes Boulangè�e
Layered Potatoes  |  Onions  |  Thyme |  Chicken Stock

45

55

65

85



Glace Vanil le
Tahi t i  Vani l la  Icecream

C�ème Ca�amel
Caramel  Custard |  Tahi t i  Vani l la  |  Drunken Prunes  d'Agen

Baba au Rhum
Rum-soaked Spongecake |  B lood Plums |  Crème Diplomate

Petit Plat de F�omages
Select ion of Cheese |  F ig  Compote |  Lavosh |  3 pieces

G�and Plat de F�omages
Select ion of Cheese |  F ig  Compote |  Lavosh |  5 pieces

La Boîte Chaude
Whole Baked Mont d'Or |  Rosemar y |  Garl ic  |  Crouton

LES FROMAGES & DESSERTS

65

85

115

135

195

345



VINS DOUX

2022 Le Hau�et du Piada Cé�ons
Château Pieda |  Bordeaux

20�4 Rivesaltes
Domaine Cazes |  R ivesal tes

S.A.  Macvin Amb�é
Château Bethanie  |  Jura

95

135

175

LES CAFÉS

Café Fi l t�é
Fi l ter Coffee

Petit Noi�
Single  Shot Espresso

35

30

LES AVECS

La Viei l le  P�unes
Louis  Roque |  Soui l lac

Calvados AOC Domf�ontais  3 ans
Pacor y |  Calvados

Vieil  A�mangac T�ois  Etoi les
Gelas |  Armangac

Poi�e Wil l iam
Domaine Becker |  Alsace

Cognac VS
Maison Merlet,  Cognac

65

65

75

85

85




